
L U N C H



Lunch Menu
パールコース

オードブル盛り合せ

本日のスープ パン二種

魚のポワレ トマトリソット添え

ポークロースのポワレ
マスタードソース

本日のデザート

コーヒー又は紅茶

2,200yenPer person

※メニューは定期的に変更しております。

※表示されている料金には、消費税・サービス料が含まれています。

・アップルジュース

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

・ジンジャーエール

・ウーロン茶

・コーラ

＋150yenでお好きなドリンクを選べます。

イメージ写真です。



Lunch Menu

エメラルドコース

オードブル盛り合せ

本日のパスタ パン二種

魚のポワレ トマトリソット添え

牛ロースのロースト
赤ワインソース ユズ風味

本日のデザート

コーヒー又は紅茶

3,300yenPer person

※メニューは定期的に変更しております。

※表示されている料金には、消費税・サービス料が含まれています。

＋150yenでお好きなドリンクを選べます。

・アップルジュース

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

・ウーロン茶

・コーラ

・ジンジャーエール

・生ビール（小グラス）

・アサヒドライゼロ

イメージ写真です。



※デザートとコーヒーは別料金となります。



※デザートとコーヒーは別料金となります。



※表示されている料金には、消費税・サービス料が含まれています。

＋350yenでお好きなドリンクとデザートがついてきます。

・アップルジュース

・オレンジジュース

・グレープフルーツジュース

・ウーロン茶

・コーラ

・ジンジャーエール

・コーヒー

・紅茶

THE ONE
～月替りパスタ～

（明太・イカ・ほうれん草）
イカとほうれん草の明太ソース ・・・1,800yen

（小エビ・ボイル帆立・ヤリイカリング・青野菜・ニンニク）
魚介のトマトパスタ ・・・1,600yen

干し海老とキャベツのトマトクリーム ・・・1,400yen

マテ貝とアスパラのペペロンチーノ ・・・1,200yen

（小エビ・帆立・ブロッコリー・トマト）
小海老と帆立のペペロンチーノ ・・・1,200yen

※全て旬野菜サラダとスープが付いております。

（干しエビ・キャベツ）

（マテ貝・アスパラガス）


